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Squillo di Tromba 
Vino bianco da uve stramature 
 
  
DESCRIZIONE 
 
Vino bianco da uve stramature del podere Cerretola,  
selezionate in modo tradizionale. 
È nata da uno squillo di Luciano alias “Tromba”, che ha  
fortemente voluto e realizzato il progetto. 
 
 

SCHEDA TECNICA 
 

Vitigno: Trebbiano 
Tipo: Vino Dolce da uve stramature 
Abbinamenti: i dolci tipici da forno come scroccadenti, panforte,  
biscotti, ecc… 
Temperatura di servizio: 12-14 °C 
Formato bottiglia: 0,375 lt 
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Squillo di Tromba 
White wine from overripe grapes 
 
DESCRIPTION 
 
White wine from overripe grapes of the Cerretola farm, selected  
in the traditional way. 
It was born from a ring of Luciano aka “Tromba“, who strongly  
wanted and realized the project.  
It accompanies typical baked desserts such as scroccadenti, panforte.. 
It is served at a temperature of 12-14°C. 
 
TECHNICAL SHEET 
 
Grape variety: Trebbiano 
Type: Sweet wine from overripe grapes 
Food pairings: typical baked desserts such as scroccadenti, panforte 
Temperature: 12-14°C 
Format: 0,375 lt bottle 
 
 

 
 

  


