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Cucco Rosso
Romagna Sangiovese Superiore DOP

DESCRIZIONE

Rosso di buona fattura. Profumo fresco, al
gusto note di prugna e ciliegia, sapore pulito.
Un vino prodotto nell'antica tradizione, nelle
colline del territorio romagnolo.

Il Cucco Rosso prende il nome dal podere
Cucculia (350 mt s..m.), portando avanti una
tradizione secolare di qualita ed eccellenza.

SCHEDA TECNICA

Vitigno: Sangiovese

Denominazione: Romagna Sangiovese Superiore DOP
Tipo di terreno: carso

Resa per ettaro: 60/80 q.li

Sistema di allevamento: guyot

Epoca di vendemmia: prima decade di Ottobre
Vinificazione: tanks in acciaio

Affinamento: in bottiglia per 2 mesi

Colore: rosso rubino intenso di buona trasparenza
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CLICCOY ROSS

Profumo: fresco con sentori di rosa, viola, prugna ed una leggera nota vegetale
Gusto: vino di buon corpo, ben equilibrato in cui tornano le note fruttate di prugna e ciliegia
Abbinamenti: tortelli di patate al ragu, salumi, arrosti e formaggi di media stagionatura

Temperatura di servizio: 16-18 °C
Formato bottiglia: 0,751t / 3,00 It
Alcool (% vol.): 13,00

Annata: 2018
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Cucco Rosso
Romagna Sangiovese Superior DOP

DESCRIPTION

Red wine well studied and balanced. This
wine impresses with a fresh flagrance and a
combination of prune and strawberry
aromas, clean flavor. This wine is obtained
following an ancient tradition, up in the hills
in the Romagna area. Cucco Rosso is named
after the small farm Cucculia (350 msl),
continuing a centuries-old tradition of LA
quality and excellence.

CLICCOY ROSS

TECHNICAL SHEET

Grape variery: Sangiovese

Appellation: Romagna Sangiovese Superior DOP
Quality of terrain: karst terrain

Yeald per ha: 60/80 gl

Cane training system: guyot

Harvest date: first decade of October
Vinification: tanks of steel

Aging: in bottles for 2 months

Color: intense ruby red colour, good trasparency
Parfume: fresh, rose scented

Taste: well shaped wine, well balanced with fruity notes pruine and strawberry

Food pairings: italian cuisine, tortelli of potatoes with ragu, salami, roasted meat, coldcut and fromage
Temperature: 16-18 °C

Bottle size: 0,751t/ 3,00 It

Alcohol content (% vol.): 13,00

Release data: 2018
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